
H .  IYE U S E R ,  13erlin : I l i e  i u i r e i r i c ~ ~ . s t n u ~ ~ c l i ~ ~ i ~ ~ ~ ~ i ~  i%!igeuschcc/teri 
der Kartofelslarkea. 

Es interessiert.e heaonders, wie wcit die hekannten Ionrnans- 
tauscher-Eigcnseliaften dcr Kartoffelstlrke von dem unterscliicd- 
lichen Calcium- und Magnesium-Gehalt des Betriebswasscrs be- 
einflufit wcrden. Voraussetxung fiir die systematische Untersn- 
chung war eine 3lethodc zur schiielleii Bestimniung des in der 
Rtirke enthaltericn Calciums und Magnesium ohne vorhergehcndr: 
Veraschung. llies war in einfacher Wcise mijglieh durch A u k c h l a m -  
mung voii 10 g Starkc i n  100 1111 i p roz .  Kaliumchlorid-Losung und 
kornplexomctrische Tit.ration des i n  Freiheit gesetzteii Calciums 
und Magnesium niit ciner Normallosung von Athylen-dianiin- 
betraessigsaurem Natriurri (,,TitripIelc"-Losiing baw. ,,Korriple- 
xon"-Liisung). Der erhaltenc Zahlenwert mg CaIciunioxyd -C 
Magnesiumoxyd hczogen auf 100 g St.arkelrockeiisubstanz wild 
i n  Anlehnung an den Hiirtehegriif des Wassers als H a r t e w e r t  
,,HW" dcr Starke. bczciehnet. Uer Hartewert der aus verschiede- 
nen Betrieben stammeuden Kartoffelst.2rke ist direkt von der I1iirt.c 
des Betriebswassers abhangig. Einc besondere Rolle spiclte dabci 
der Gehalt des Betriebswasscrs an Biearbonateu, $a Carbonate den 
Austausch der HLrt.ehildner bcgiinstig'en. Reine carbonat-freie 
Calcium- und Magnesium-Modellwiisscr ergsben unter gleichen 
Versuchsbedingungen geringere Hartewertc. 1)a die Phosphor- 
saure der Starke beim Kationenaustausch als Eunktionelle Gruppc 
wirkt, ergaben sich die hochsten Hartewerte bki hnrtem Betricbs- 
wasser und phosphorsaure-reichen StArken. Die bctriebsiibliche 
Schwefelung des Wassers und die dadurch bewirktc Vorschiebun: 
des p,-W&es verringertc den Hartewert der Starkc betrachtlich 
im Vergleich zu ungeschwefeltem Wasser. Ein hciher Hartewcrt 
der Starke setzte die Viscositat und Ergiebigkeit stark herab. Eri  
Starken init hohem Hartewert konnte der Aschegohalt sowcit r r -  
hnht werdcn, daW er die nach den geltenden Giitevorschriften Irst- 
gesetzten Grenzen iiberschritt, ohne daG dieser hijhere Aschege- 
halt als Verunreinigung angesehen werden kann. Auch die Trans- 
parenz von St,arkekleistern wurde durch einen hohen Hartewert 
tlrr verwendetcn Stdrke meWbar beeint,rlchtigt. 

U .  S P I  C H E B, Detmold: Die Mikroflorti der  Weizenstnrlir i n  
abhhngigkeit twi d e n  Lngerungsbedingungen. 

Weizenstarken niit einein mittlereii Wasserpehalt von 12,0 'x 
und oiiiem mitt leren Keimgehalt van  6850 Schiinnielpilzen, 13000 
mesophilen u n d  938 tbermophilen Bakterien sowie I 0 9  ~nesopliilcn 
und 30 thermophilen Hporenbildern i e  g wurden bei 20, 25 uric1 
30 "C sowie relativen Luftfeuchtigkeiten von 65, 70, 80, 90 unrl 
100 yo bis zu 50 Tage gelagcrt. Dic Zahl der mesophilen Bakterien 
anderte sich nur dann, wenn die Temperatur 25 "C betrug und die 
relative Luftfeuchtigkcit mindestcns 90 % ausmachte. Beziiglich 
der thermophilen Baktcrien konnten weder bei 20, 25 und 30 "C 
noch bei relativen Luftfeuchtigkeiten zwisehen 65 und 100 yo ir- 
gendwelchc merklichen Verschiebungen in  der Keimzahl ermittelt 
werden. Sowohl die mesophilcn als auch die thermophilen Sporeu- 
bildner glichen i n  ihrem Verhaltcn bei den verschiedenen Vcrsuchs- 
bedingungen, weitgehend den sporenloseniFormen. Fur die Scliirn- 
melpilzflora ergaben sich Entwicklungsmoglichkeiten iiber don ge- 
samten Temperaturbereich zwischen 20 und 30 "C, und zwar nicht 
nur bei extrem hohen Luftfeuchtigkeiten, sondcrn selbst zwischen 
70 und 807/0. Bei dt-r Lagerung von Starke wird daher in crster 
Link auf die Schimrrielpilzflora zu ac,hten sein. Wcitere Vereuclie 
zeigten, dal) hei Zusatz von Wasser i m  Verhaltnis 1 : 0,6, 1: 0,8 ulid 

1: 1 in wcilcn 'I'ciiilJcr;it.urgrenzen (20-55 "C) l u r  die mesophilr und 
thermophile Baktcrienilora der Starkr  augerst giinstige Entwick- 
lungsmijglichkeiten gegeben sind. 

S. W I N  Ii I, E R, Berlin: Stru~/u~~~iseositiiis,~~e~sz~~~~e~t p u n  
Stiirke und ihren Abbauprodiilcien rnit der Viskovouage. 

Die Strukturviscositat konnte nur hei ciner sehr schonciidcn 
I-Ierstellungsmethode fur die Kleisterhildung (rnodiliziertc TVoZf- 
schc Xcthode) und  Einhaltiing einer ganz bestimmten &legtech- 
nik, der Peiidelmesaung, a n  der Viskowaage exakt rind reprodu- 
zierbar gemessen werden. X e  Viscositat von Starkekleistern wird 
durch vorhandene Kationcn und Anionen, bes. Calcium und GO,, 
sehr stark beeinflulit, wiihrend die Strukturviseositat sich gegen 
chemischc Itea.genzien als wescntlich bestandiger erwies. An Fliell- 
kurven boch- und nietirigviscoscr Starken wurde ein klares Bild 
des Gesamtxerlaofeu der Strukturviscositat gezeigt, die sic11 weit- 
gehcnd als Hyperbel darstellen IicB. An schwaeh-, mittel- und dick- 
ltochenden Dcxtduen wurde mit Hilfe von Kurvenbildern die 
Nachdickung (wachsende Viscositat und wachsende Struktur- 
viscosit,at) in  Abhingigkeit von der Zoit gezeigt, besonders war der 
Ubergang vom strukturviscositatslosen Zugang bis zur beginnen- 
den SLrukturviscositat, genau verfolgbar. Der Verlauf des Kurven- 
bildes entsprach bei Dextrinen weitgehend demjenigen der Kar- 
toilelstarken. Ferner wurden Viscositat und die Strukturviscosi- 
t l t  von Starken und Starkederivaten wie Ultraamylopcktin, 
h m y l o s e  und Amylopcktin in einem nicht waWrig'en und neutralen 
Ldsungsinittcl (Dimethylsulfosyd) i m  Vergleich zu  denen der waW- 
rigen Losungen gezeigt. Sirnpe zeigten an der Viskowaage kcine 
Strukturviscositat. Die Ionenaustauscherfunktion der Starke 
koiinte mit Hilfe von Viscositatsmessungen quantitativ sehr genau 
vcrfolgt, und durch Ioncnaustausch hochviscose Starken hergestellt 
und untersucht werden, deren Ergiebigkeit Hochstwerte von 
900 y, bis 950 yo erreichtcn. Als praktisches Ergebnis der Messun- 
gcn  wurde das Auffinden der ,, z e l l r  e i n  e n  K a r t  o f f e l s  t a r k  e 'l 
gensnnt, deren Eigenschaften durch genaue Viscositatsmessungen 
gefundcn wurden. Zum Unterschied YOU nativen Starken sind sie nur 
n i t e r  besonrleren Bedingungen, wie AusschluG des Kontaktes der 
S t i rkc  init dem Zellsaft durch Reiben der Kartoffel unter Wasser 
gewinnbar. Ihre Viscositat wurde bereits durch den Zellsaft der 
Kartoifrl bezirhungsweise des Kartoffelreibsels sehr wesentlich 
verintlert, so daB dic Viscositat bzw. die Ergiebigkeit van Kar- 
toffelstarken nicht nur durch das Betriebswasser der Starkefabri- 
ken, sontlern bereits durch dcn Kontakt  der Starke mit dem Reib- 
sel, also bereits am Anfang des technischen Herstellungsprozesses 
bcstimmt wird. Mit der ,Anderung der Viscositat der zellreinen 
Sl i rke  war jcdoch keine Anderung der Strukturviscositat verbun- 
den. 

0. J .  B O R U D ,  Lillehammer (Norwegen): Der Einfiup der 
IiohZenhvdraf-Iionzeiitrafion auf den  Ei.weipabbau bei der sauren 
SfarlzehUdrol!ise. 

ITiitersueht wnrden Hydrolysate aus Maistrockenstarke, Kar- 
toffeltrockcnstlrke und Trockcnstarke aus SuBkartoffeln. Die Ver- 
suche  crgaben: 1. Die im Saft gelosten Mengen von a-Amino-Stick- 
stoff sind bei Hydrolyse von diinnen Starkesuspensionen erheblich 
hijhcr als bei Hydrolyse von konzentrierten Starkesuspensionen, - 
2 .  Yer verbleibende EiweiWgehalt andert sich wenig mit der Kon- 
zentrat,ion der Starkesuspeusion, ist aber hoher bei niedrigeren 
Konzentrationen. - 3. Der a-Amino-Stickstoff laWt sioh durch Ak- 
tivkohle schwerer entferneu a18 der Gesamtstickstoff. [VB 9381 
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F .  L A M P  R E C H II', Ingelheim: l h r  die Eiitsfehuiig ivm Fnrb- 
f lecken i m  Ilrot. 

Infolge der bessercn Bearbeitung des Getreides ist heute dcr 
Gehalt an TTnkrautsamen im Getreide und damit ini Mehl wesent- 
lioh geringer als friiher. Auch fiihrt ein Bcsatz von Unkrautsamen 
wie etwa Waehtelweiz.cn, Kornrade, Klappertopf u. a. meist erst 
hei erheblicliem Besatz zu deutlichen Farbungen. Der Nachweis 
der Farbung durch Unkrautsamen, und zwar vorwiegend durch 
Schalenteile ist erst erbracht, wenn auch zugleich der mikroskopi- 
sche Nachweis gefiihrt is t ;  dics gilt vor allem fur Wachtelweizen. 
Auffallend leuchtende, violette, blaue oder grune Flecken konnen 
rneist auf kleinste Teilchen von Kopierstift zuruckgefiihrt werden. 
Besonders gefahrlich sind rnit Methylviolett gekrb te  Kopierstifte, 
aber auch mit dem unschadlichen Methylenblau gefarbte Kopicr- 
stifte sollten aus hygienischen Griinden ini Lebensinittelhrtrieh 
nicht verwendet werden. 
A u s s p r a c h e :  

W. Diemair, Frankfurt: Die Alkohol-Salzsaure-Reaktion ist fur 
Anthocyane ziemlich typisch; welche Farbstoffe sind im Wachtel- 

weizen? - Stahl, Mainz: Es handelt sich um Aucubin - friiher 
Rhinantin, vgl. P .  Knrrer  und H .  Schmid 1946 - ein P-Oxyfuran- 
glucosid das rnit Salzsaure-Alkohol die Blaufarbung gibt. Mit p- 
Dimeth;lamino-benzaldehyd IaRt sich nach eigenen Versuchenl) ein 
empfindlicherer Nachweis fuhren. Aucubin ist leicht zersetzlich und 
ist daher in alterem Samen oft nicht mehr nachweisbar. 

B. S P E R L I C H ,  Rtuttgart : Z u m  toxikologisehea Nnehweis 
con  I'flaivzenschutzniitleln. 

Die Papierchromatographie mit umgekehrten Phasen ist 
brauchbar. Zum Nachweis von insektiziden Thiophosphorsaure- 
cstern wird das Papicr (Schleicher und Schiill 2043b) mit einem 
fetten 01 in 10 Vol-proz. Losung impragniert. Als FlieWmittel dient 
70 Vol-proz. bei Systox nnd Meta-Systox 10  Vol-proz. Methanol. 
Nitrophenol-Vcrbindungen werdcn mit der otwas abgeanderten 
Arerell-Norris-Resktioii sichtbar gemacht. Bespriihen rnit Titan- 
trichlorid, Trocknen, Aufbangen i n  Salzsaure-Atmosphare; an- 
schlieBend Diazotieren in Anlehnung an S. I. Burmisstrow (1939) 
in  der Gasphase mit -4thylnitril und Bespriihen mit Naphthyl- 

E .  Stahl, Dtsch. Apotheker-Ztg. 93, 197 [1954]. 
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atliyleiiiliaiiiin-li!.ilrooliloriil. S ;wh iiiiigcii St uiidi~ii  rant  wickcln &li  

die Azofarbstoffe. Bekannlc Nachweisrcaktionen dienen zur wei- 
teren Identifizierung. 

Nach Bcdampfen mit. hniiunniak gibt Posatan im UV-Lichl 
zwei blaue Flecken. Sysbox-Verbindungen erscheinen als gelbe 
Flccken nach Bespriihen mit 0,i lrroz. Losung von Palladium(I1)- 
1.hlorid. Durch Reduktion des komplex gebundenen Palladiums 
rnit Tit.antrichlorid oder Einhangen in Leuchtgasatmosphare lafit 
aich die Kontrastwirkung erhdhen. Weniger empfindlich ist die 
ilrhaiitllung niit Kob,zltnitrat,-Lis~ing und anschlieBendem Be- 
spriihen mit 0,5 n Natronlauge: es entsteheii rotbraune FIecken. 

k:. S T A H L ,  Maiiiz: Eine mue Methocle zur C h ~ o ~ a t o g r a p ~ i ~ e .  
,415 Mikrornethode i s t  die Chroniatographic auf dunnen Silieium- 

tliuxyd-Schichten brauchbar. Anf Glasstreifen wird mit einer elek- 
trisch petriebenen Maschine raseh in  dunner Schicht S i l i c i u  m -  
ili o x y (1 aufgctragcn. Die Glasstreifen werden aufrecht in  Stand- 
xylinder gestellt und es wiril aufstcigend chromat,ographiert. Am 
1leisliic.l Orangenol l i e h i  sich Unterschicde zwisehen verschie- 
, I c ~ i t ~ n  Haudelsqualitaten uud Provrnicuzen zcigen. Es gelang 
: I I ICII  erst.mals den Tnhalt einzelner oldrusen zu trennen und mit 
t iurch Wasserdampfdestillatioll gewonnenen Oleri zu vergleichen. 
IXrw ,,l)unnschiehtcliroinatographie" erwies sich besonders gun- 
stie hinsichtlich hoher Trennscharfe und geringer FleckengroOe. 
I lip getrenuten Substanzen kiinnen ohne Beschadigung der Trager- 

hicht roit den aggressivsten Reagentien behandelt werden. Der 
achweis von ungeslttigten Vrrbindungen mit dem Fluorescein - 

nron-Trs t  ist moglich. Kurze Laufzeiten und der geringe Platz- 
bedarf wurderi crwahiit. - Zur raschen Ermittlung des optimalen 
li~~twirklergeinisclies wurde einr Mikrorundfiltertcchnik an Farb- 
aulnahmen gezeigt. 
A ti s s p r a c h e : 

Vortr . :  Siliciutn-Dioxyd hat sich linter verschiedenen Absorptions- 
inassen als das beste Material erwiesen, poroses Glas ist ungunstig, 
Spiegelglas eignet sich gut fur manuelles Auftragen der Schicht2). 
- Eisenbrond, Saarbrucken: Welche Rolle spielt die relne Diffusion 
bei dieser Methode? - Vortr.: Da die Fleckengrofle wahrend der 
Chromatographie auf ,,schnellaufenden Schichten" relativ klein 
bleibt auf langsam laufenden Schichten" dagegen wesentlich gro- 
fler wjrd, i d  ZLI vermuten, daB die reine Diffussion bei den gefor- 
derten ,,schnellaufenden Schichten" eine untergeordnete ROlk spielt. 

1Y. D I E M A  I R ,  Frankfurt:ZurE'ragederGlUcerin-Bestimnaung. 
I )ifj'erenzen in Ergebnissen nach der modifizierten Perjodat-Mc- 

tlrodr vcranlal3ten dm Vortr. zur Nachpriifung. Die Verwendung 
Y O I I  Kaliumpcrjodat verschietlener Hersteller iuhrte bei s tark 
unterschiedlichen Blindwertcn und p,-Werten cles Perjodats zu 
rrheblichen Abweiohungcn; es wurden im gleiebcn Untersuchungs- 
material (Hautcreme) Glyccrin-Gebalte von etwa 13-21 % ge- 
lunden. Kontrollversuche rnit einer Glycerin-LOsung aus Glycerin 
DAB V I  85proz. ergaben bei Einhalten der vorgeschriebenen 
1)GF-Hedingungen 64,6 "/u s ta t t  85 yo Glycerin. 

Die Ungenauigkeit konnte auf anfiere Faktoren zuriickgefuhrt 
werden : pH-Abhlngigkeit, Konzen trationsabhangigkeit, Abhangig- 
keit von der Einwirkungszeit, der Pufferuug untl der Komplcx- 
bildung, die ihrerseits wiederum von EinfiuB ist auf den p,-Wert, 
die Konzentrat,ion und die Dissoziation; schliel3lich spielte die 
Kornplexbildung nicht iiur der Sauren und Sake  untereinander, 
sonderu auch mil den Puffersubstanzen eine Rolle. Die Ungenauig- 
kr i t  der Porjodat-Oxydalion beruht weiterhin darauf, daU Per- 
jodsiure  in verschiedenen Fornien aul t r i t t ,  wobei sich in  dcr Lo- 
sung Glciehgewichte zwischen den vcrschiedenen Ionen bei unter- 
schiedlicber Bestiindigkeit der Koinplexionen einstellen ; damit ist 
rin verscliiedenes Reaktionsvermogon gcgeben. Moglichst genau 
gleiclic Versuchsbedingungen sind dahor zu fordern. 

Wichtig, aber  am schwersteri ist die Herstellung einer p u f f e r -  
f r  e i e n  Losung, ila das unter standardisierten Bedingungrn jeweils 
vorliegentle Komplexiou wieder mit den als Puffer wirkenden na- 
tiirlichen Best andteilen der Analysensuhstanz reagieren und dann 
unterschiedlichcs Reaktionsvermogen zeigen kann. 

Auf die Unsicherheit dcr Methode durch die Abhangigkeit voni 
jewciligen Perjodat des I-Iandels wird in den DGF-Einheitsmetho- 
den nicht aufmerksam gemacht. - Die DGF-Einheitsmethoden 
E-I11 3 b  (55) enthalten Seite 3 in der Berechnung des Glyeerin- 
(;ehaltes pinon Druckfehler. Die Zahl 0,230 mu0 durch 4,60 ersetzt 
( 1  ml n/10 Na,S,O, = 2,3 mg Glycerin) und die Buchstabcn a 
und b mussen vertauscht werden. 
A ti s s p r a c h e : 

Berth, Darmstadt, wies auf eine modifizierte Perjodat-Methode 
h in ,  bei der die entstandene Ameisensaure, alkalimetrisch bestimmt 
wird. Diese Methode ist spezifisch fur  Glycerin, erfaflt Glykole nicht 
und vermeidet die Storungen. - Bergner, Stuttgart: E s  besteht die 
Moglichkelt einer papierchromatographischen Mikrobestimmung des 
Glycerins. Nach Trennung des Glycerins wird ausgewaschen, mit 
Perjodsaure oxydiert und kolorimetrisch der entstandene Form- 
aldehyd mit Chromotropsaure nach Brernanis bestimmt. Das Ver- 
lahren wird demnachst veroffentlicht. 
*) E. Stnhl ,  Pharniazie / I ,  633 119561. 

I < .  1ii)ll I , K  I < ,  ~ ) i i s w l d w l :  .4~ginsi~iirt, 1 4 1 1 c i  I / [ . I . V  / > u L u t / v .  
Fur die technische Gewinnuug dcr in allen Braunalgen Vorkom- 

menden AlginsLurc eigncn sieh nu r  die a n  ozeanisehen Xiisten 
warhsenden Laminarien. Kebcn den zu ciner langen Ket te  ver- 
bundenen Mauuronsaure-Resten findet sieh in der Alginsaure auch 
noeh die nur  in  der Konfiguration a m  C-Atom 5 von der Manurow 
saure abweiehende Gnlnrons~ure.  Die industriell viellaeh als Ver- 
dickungsmittel verweudetc AiginsPure besitzt die Fahiglteit u ~ i -  

ter bestimmten Bedingungen bei Gegenwart von Ca-Ionen irre- 
versibIe Gallert.en zu bilden. Durch Umsetzung der freien Algiri- 
s8ui-e mit Epoxyden entstehen Glykolester. Der Aigin-propylen- 
glykolester wird als Dispergierungsmittel und Sehutzkolloid Ircli- 
nisch verwertet,. Reversible Gallerten bilden auch die Amidr cicr 
Alginsaure. 
A u s s p r a c h e :  

E. Benk, Reutlingen: Alginsaure-propyienglykolester sol i  in USA 
zum Stabilisieren der Triibtmg in naturtriiben Fruchtsaften tiiid 
Fruchtsaftgetranken verweridet werden. LaDt sich dieser Ester wie 
Pektin kalt verseifen, um i h n  nachweisen zu  konnen? - Vortr.: 
Alginsaureester sind meist leicht spaltbar, also durfte auch hier eine 
Aufspaltung bei geeignetem Vorgehen zu erwarten sein. - R. Wohl, 
Forchheim: Nach eriglischen Arbeiten sol1 reine Alginsaure gewon- 
lien werden konnen, wenn man das Rohmaterial mit Methanol rei- 
nigt oder mlt Suifit bleicht. - Vortr.: Acetylierte urid nitrierte De- 
rivate wurden zwar hergesteilt; sie sind aber nicht von Interesse. 

G. HERO L I ) ,  Kassel-Harleshausen: Kechts/r( igen z u r  H e r s / t ~ l -  
lung VOH Butter uiid Snhne. 

Die Verarbeitung von sog. R d c k g a b e b u t t e r ,  d. h. an i l i c t  

Molkerei zuruckgegebener Butter, bei dcr nach Aufluseu der Buticl. 
in  heiBeni Wasser oder Magermilch und Zentrifugiercu das y- 
wonnene rahmahnliche Erzeugnis, dem Butterungsrahin wieiicr 
zugesetzt wurde, ist als Nachniachung des Ralimes wie der Butter 
abzulehnen; ebenso dcr Zusatz dieses rabniihnliclien Erzeugni 
zu Sohlagrahm z u m  Streckcii des knappen Vorrats. Schwierig z i i  
beurteilen, und von dem reehllichen Standpnnltt, aus niehl imin(,r 
ahzulehnen, ist der Zusatz von Trocken~~iaqerniilchpulver zii 

Joghurt, saurer Saline und Schlagrahm. Ebenso kritisch voni hy- 
gienischen wie wirtsehaftlichen Standpunkt aus ist die Zurdvk-  
nahme nieht vcrkaufter Milch durch die Molkerei. Einc ec ie tz -  
liche Rcgelung ware dringend erlorderlicb. 

R. GRAU und A. M I R N A ,  Kulmbach: Gber cine S i t r u f -  
Niti-it-Bestiniinung in FEeischwureii (vorgetr. vou A. Mirno). 

Mit Griefisohem Rcagens wird das Kitrit direkt, das S i t ra t  nac.h 
Reduktion mit, einem Cadmium-Reduktor bestimmt. Zur Nitrai- 
Restimmung wird die 2ieiBe borax-alkalische Aufsehlanimung mit 
Carrez I1 gefallt. Im klaren Filtrat wird das Nitrit vor der Nitrat- 
Reduktion rnit Methanol-Salzsaure verestert. Die vielfach iiblichen 
Zerstorungsmittel fur salpetrige Saure wie Natriumazid, Amitlo- 
sulfonsaure und Harnstofl s toren  die Reduktion des Nitrates. Dii- 
quantitative Auswerthng geschieht photonictrisch rnit Hilfe einer 
Eichkurve. Bei Konzentrationen von 5-50 m g %  betragt die Ge- 
nauigkcit 3-5 %. Losliclie Aminosauren, Trockenstarkesirup und 
Kochsalz in den dblichrn Konzentrationen beeinflussen die Reak- 
tion nicht. 
A LI s s p  r a c  h e : 

B .  Trinczek, Nurnberg: I n  welcher GrBBenordnung iiegen die 
auf die Auswirkung der Rauchgase bei Heiflraucherung z u r u c k -  
gehenden Nitrit-Werte der Wiirste? - A. Mirnn ,  Kulmbach: Da 
einerseits der Nitrit-Gehalt der Rauchergase stark schwankt und 
andererseits die Aufnahme 11. a. vom Darmmaterial abhangig ist. 
sind genaue Angaben schwierig; fur Wiirste werden Untersuchiingeri 
noch ausgefuhrt; im Heiflrauch fanden wir beispielsweise: 

Nitrit 0,0004 mg/l Gas ber. als NaNO, 
Nitrat 0,001 mg/l ber. als KNO, 

0. W I L H E L M ,  Mannheim: Mipbrauch fiLit Diutsalz. 
Bei der Untersuchung von Diatwursten, d. h. Wiirsten, die ihrer 

Zusammensetzung naeh als Schonkost bei versohiedenen Krank- 
heiten dienen sollten, stellte sich heraus, daB bei der Herstellun; 
der Wurst vollig kritiklos und ohne Saohkenntnis verschiedenartig? 
Diatsalze verwendet wurden. Es ist zu fordern, daO die Zugabe drr 
speziellen Diatsalze sachgemao vorgenommen wird und die Di i t -  
lehensmittel eindeutig gekennzeichnet werden (fettarm, kochsalz- 
arm nsw.). DieUntersuchung der Diatwiirste zcigte, da13 hier rnchr 
als soiist rnit verbotenen Stoffen, z. B. Phosphat, Farbstoffen i isw. 
gearbeitet wurde. 

P .  L B  M P RECH T, Ingelheim: Die puantitntiw Bes t inwt~wy  
oon Iialiunibronint in Wekenmeld nacli der AOAC'-Siniid~o.iI-iMc- 
thode. 

I n  USA ist ein Yerfahren zur quantitativen Bc~st ininiun~ von 
Kaliurnbromat in Mebl ausgearbeitet und zur Aufnahrnc i n  ilir 
.,Methods ~~~~~~~ of Analysis" vorgeschlagen worden3). Kontrollvrrsuclic 
$) Vgi. Lewis H .  McRoberts, Food and Drug Adrninistr. Department 

of Health, Education and Welfare, San Francisco 2, Calif. 
Associate Referee, J .  Assoc. Official Agr. Chemists .?g, N r .  3, 
664-670 [1956]. 

in Kaltrauch kein Nitrit und nur  Spnren Nitrat. 
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dcs Vortr. ergaben eine gute  Ubereinstimmung wit den amerikani- 
schen Untersuchungen; das zugesctzte Kaliumbromat wurde i n  
ausreichender Menge wiedergefundcn. - Nach gleichmaBigem Vcr- 
teilen von 50 g Mchl in  Zinksulfat-Losung nnd Zugeben von Na- 
troulauge wird filtriert. Nach Ansauern rnit Schwefelsaure und 
Zugeben von Kaliumjodid, einem Tropfen Ammonrnolybdat-Lo- 
sung als Reaktionsbeschleuniger und Natrinmthiosnlfat i m  Uber- 
schuB wird nach Zusatz von Starkelosung mit Kaliumjodat aus 
einer Mikrobiirette zuriicktitriert. Der Titrationswert wird auf 
Kaliumbromat umgerechnet und mit dem getrennt ermittelten 
Recovery-Faktor - Quotient aus zugesetztem Bromat: wieder- 
gefundenem Broniat - multipliziert. 

A .  B A  U R L E ,  Karlsruhe: Glutanainsaure in  den Lebensmitteln 
and im Lebensmittelrecht. 

Glutaminsiure dient bei der Lebensmittelherstellung der ge- 
schmacklichen Verbesserung der Lebensmittel. Die Zusatze sind 
dementsprechend mit  0,05-0,3 % niedrig. Glutaminsaure - meist 
in  Form des Mononatrium-Glutaminates zugesetzt - rundet  den 
Geschmack eines Lebensmittels ab oder verstarkt ihn. E s  ist nicht 
moglich, einen beginnenden Verderb damit zu verdecken. Lebens- 
mittel mit saurem oder siuerlichem Geschmack (Molkereipro- 
dukte)  vertragen einen Glutaminsawe-Zusatz geschmacklich 
nicht.; Fette und 0 1 ~  setzen die abrundende Wirkung der Glutamin- 
saure herab; sie ist somit z. B. ungeeignet fur  die Margarineher- 
stellung. 

Nach Ansicht des Vortr. sind lebensmittelrechtlieh nur  bedingt 
Einwendungen bei der Verwondung von Glutaminsaure zu ma- 
chen. Wenn fremde Zusatze iiberhaupt verboten sind - z. B. nach 

dem Milchgesetz - kann Glutaminsaure nicht angewendef werden. 
Schwierig wird die Frage bei dem Zusatz zu Wurst, d a  Glutaniin- 
saure nach der Verordnung iiber unzulassige Zusatze vom 30. 10. 
1940 als organische Saure nicht zugelassen und auch nicht als Aus- 
nahme aufgefiihrt ist. Damals jedoch war Glutaminsaure in  ihrer 
Wirkung bei Lebensmitteln auch noch nicht bekannt. und anderer- 
seits sollte die Verordnung vor allem den Zusatz von Konser- 
vierungsmitteln verhindern. E s  ware eine gesetzliehe Anderung 
der Verordnung anzustreben; z. Zt. ist der Zusatz von Glutamin- 
saure zu Fleischwaren nur auf Grund einer Ausnahmegenehmigung 
moglich. 

E. B E N  K ,  Reutlingen: Bromierte ole in Limonuden. 
Es konnte nachgewiesen werden, daB in der Triibung einer aus 

dem Ausland eingefiihrten Limouade rnit Orangengeschmack bzw. 
in  dem zugchorigen Grundstoff ein bromiertes, fettes 0 1  mit einem 
Brom-Gehalt von 3,31% enthalten war. Nach Beobachtungen dea 
Vortr. lassen sich zwar bromierte Ole rnit einer Zuckerlosung glei- 
chen spezifischen Gewichts so mischen, daB eine dauerhafte Trii- 
bung entsteht; in Limonadengrundstoffen ist dies dagegen auch 
mit Emulgiermaschinen nicht mdglich, sondern nur  rnit Hilfe von 
Emulgatoren. Bromierte Ole werden nach Hdgl atherischen Olen 
zugesetzt, um diese schwerer zu machen und u m  ein ,,Aufrahmen" 
i n  alkoholfreien Getranken zu verhindern; auf diese Weise ent- 
s teht  eine kiinstliche Triibung. I m  Ansland werden hierfiir beson- 
ders arabisches Gurnmi, Tragant und Polyathylenglykol-mono- 
stearat verwendet. Bromierte Ole sind als Arzneimittel bekannt. 
Bromierte Ole sind lebensmittelrechtlich in  Deutscbland als Fal- 
schungsmittel anzusehen und sie sind ebenso wie die zugcsetzten 
Emulgatoren verboten. [VB 9321 

Hauptversammlung der Deutschen Keramischen Gesellschaft 
am 1. Junl 1967 in Kassel 

A u s  d e n  V o r t r a g e n :  

V.  T O M A N E I i ,  Kladno (Tschechoslowakei): Hochtonerde- 
haltige nordbdhmische Schiefertone. Rohstoffe zur Erzeugung hoeh- 
werfiger Schamotte. 

Beim Abbau der Kohlevorkommen in Nordbohmen stieL3 man 
auf Schieferton eigenartiger miueralogischer Zusammensetzung. 
Auffallig ist der relativ hohe Ti0,-Gehalt (5-7%),  der die Her- 
stellung einer guten Schamotte verhindert. Der Schieferton be- 
findet sich im Liegenden des Kohlevorkommens, sieht hellgrau 
aus, enthalt etwas Eisenhydroxyd, Siderit, Pyri t  und besitzt einen 
muschelartigen Bruch. I h n  durchziehen einige sehr diinne Kohle- 
schichten. DTA-Untersuchungen deuten auf Gehalte a n  Hydrar- 
gillit, Liinonit und Kaolinit hin. I m  Rahmen grofiteehnischer Ver- 
suche wurde er w i e  eiu xittelbijhmissher Schieferton zu Schamotte 
verarbeitet. Beim Brennen i m  Drehofen dekrepitierte das Ma- 
terial sehr stark. Der Kegelfallpnnkt nach Seger lag bei S K  34/35. 
Die Priifung der Druckfeuerbestandigkeit ergab einen t,-Punkt 
bei 1455 *C und einen t,-Punkt bei 1640 "C, die Druckfestigkeit 
betrug dagegen nur 119 kg/cmz. Die Eigenschaften des Fertig- 
produktes sollen im Rahmen einer Neuanlage verbessert werden. 
A u s s p r a c h e :  

An der Diskussion beteiligten sich Dietzel, Haase, Klasse, Z a p p  und 
Radczewski. Es wurden foigende Fragen gekiart: Der Aikaligehalt des 
nordbohmischen Schiefertons betragt 0,5 bis 0,7 %. Das Titan liegt 
als Anatas gebunden vor. Die Brennatmosphare hat einen groBen 
EinfluD auf seine Wertigkeitsstufe und damit die weiteren Auswir- 
kungen des Titan-Gehaits. Es ist forderlich, das Eisen in Fe,O, uber- 
zufuhren, damit es dann magnetisch abgetrennt werden k p n .  Der 
Eisengehalt kann bei Zutritt von CO und dessen Reduktion zu Koh- 
ienstoff, der bekanntlich zersprengend wirkt, sehr storen. Vortr.  er- 
widerte darauf, daB der selektive Abbau eisenarmer Tonschichten 
dieser Schwierigkeit aus dem Wege gehen konnte. Es wurde weiter 
darauf hingewiesen, daR hierbei noch die Porosltat eine Roile spielt, 
die fur das Eindringen von CO in den Stein bestimmend ist. 

U L R I C H  H O F M A N N ,  R. F A H N ,  E .  S C H A R R E R u n d  
W.CZ E R C H ,  Darmstadt: Untersuchungen aber das thixotropeund 
plastische Verhalten und uber die Verfliissigung von Kaolin. 

Vortr. und seine Mitarbeitcr haben in den letzten 6 Jahren v ide  
Methoden und Materialien gepriift, urn einer Klkrung der Plastizi- 
t a t  naher zu kommen. Man ha t  vor allem nach den Methoden nach 
Zsehokke- Rosenow-Linseis und Pfefferkorn gearbeitct. Deforma- 
tionsdruck und Wassergehalt wurden zueinander in  Beziehung ge- 
setzt und dabei festgest,ellt, daB die ZerreiDfestigkeit und der De- 
formationsdruck von grobem iiber niittleren und feinen Kaolin 
r u m  Ton bis zum Halloysit stetig ansteigen, gleicher Wassergehalt 
vorausgesetzt. - Das Austauschvermogen, die Raumerfullung und 
Trockenbiegefcstigkeit von grobem bis zu feinsm Ton, Na-Glimmer 
von Sarospatak, Bentonit, Halloysit zeigen einen parallelen Kur- 
venverlauf mit einem Maximum bei Bentonit. - Die Priifung der 

Trockenbiegefestigkeit wurde a n  gerogenen Staben vorgenommen, 
die Ergebnisse zeigten nur geringe Streuung. 

Fur  Na-Kaolinit wurde auf Grund dieser Ergebnisse cine andere 
Anordnung der Teilchen zueinander angenommen als beim Ca- 
Kaolinit. Ersterer zeigt eine durchghngige parallele Lagerung aller 
Teilchen, i n  dcr zweiten besteht nur die auBere diinne Schicht aus 
parallel gelagerten Teilchen, i m  Inneren dagegen herrsoht eine 
regellose Anordnung. 

Die weiteren Ausfuhrungen befaBten sich mit der Verf l i i s -  
s i g u n g .  Fur  die Thixotropie wurde das Winklersche Ma17 als Kri- 
terium angesetzt. Die Ursache fur  die Verfliissigung sind die Reak- 
tionen nach Gleichungen dieser Art: 

[Ca-Kaoiinlt] + Na,CO, + [Kaolinitla- + 2 Na+ + CaCO, 
Ca-beladene Kaolinite sind nicht so plastisch wie Na-beladene. 

Das wird dadurch erklart, daB sich beim ersteren eine Anzahl zwei- 
bindiger Ca-Ionen zwischen zwei Kaolinitplattohen legen und diese 
gewissermaBen ,,vernahen". 

Ergebnisse: 1. Das Linseis-Gerat ist zur Messung der Plastizitat 
geeignet. - 2. Die Trockenbiegefestigkeit geht mit dem Volunien 
a n  FestsLoff parallel. - 3. Die Umwandlung von Ca-Kaolinit is t  die 
Grundreaktion der Verfliissigung. 

0. 1%'. F L O  R ICE, Wiirzburg: Dns AusdehnungsuerhuZte~ von , 

Cristobalit und seine Bedeutung fur d i e  quantitative Rontgenanalyse 
der Iiieselsaurenzinerale. 

Vortr. besprach die Rontgenuntersuchungen und das Ausdeh- 
nungsverhalten von Cristobalit und teilte neue Ergebnisse mit. Das 
Auftreten der Hysteresisschleife bei der Messung der Ausdehnung 
bei der Hoeh-Tief-Umwandlung wurde als Keimbildungsphano- 
men erklart. Je  besser der Ordnungsgrad ist, umso breiter ist auch 
die Hysteresisschleife. Die quantitative Rontgenanalyse wurde anf 
eine bessere Basis gestellt: Es wurden Cristobalite rnit definiertem 
Unordnungsgrad hergestellt. Durch die Messung der Ausdehnung 
gelangte man zu einer zuverlassigen Abschatzung des Ordnungs- 
zustandes und damit zu einer neuen sicheren Grundlage fur  die 
Ausfiihrung von quantitativen Rontgenanalysen deE Cristobalit- 
Anteils der Minerale als es bisher moglich war. 
A u s s p r a c h e :  

Dietzel wies in der Diskussion auf die Bedeutung der Arbeit fur 
die Bestimmung des Mineralgehaites von Sllikasteinen hin. Haase 
fragte, wo die Glasphase bei der Rontgenanalyse gefunden wurde. - 
Fldrhe und Diefzel antworteten, daR keine Glasphase gefunden wurde. 
Die friiher gefundene Glasphase + Cristobalit sind in  Wirklichkeit 
nur fehlgeordneter Cristobalit. 

G. Z I E G  L E R,  Aachen : Thermochemische Untersuchungen iiber 
d i e  Montmorillonit-Dehydratution. 

Untersuehungen iiber die Dehydratation des Montmorillonits 
fuhren nur durch Direktkalorimetrie bzw. dynamische Differenz- 
kalorimetrie zu quantitativen energetischen Aussagen. Wahrend die 
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